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Cette journée est la plus importante de votre vie ! Rendez-la mémorable 
en invitant parents et amis au Rodd Brudenell River – Une propriété de 

prestige Rodd – situé à Roseneath, Île-du-Prince-Édouard. 

Route #3 à Roseneath
C.P. 67 

Cardigan, Île-du-Prince-Édouard
C0A 1G0

Tél. : (902) 652-2332
Téléc. : (902) 652-2886

www.roddhotelsandresorts.com
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À la santé des mariés !
Célébrons votre union !

Le Rodd Brudenell River – Une propriété de prestige Rodd – est fière de ses aménagements 
ainsi que d’être en mesure d’offrir aux nouveaux mariés une réception de mariage 

qui sera à la mesure de cette importante étape de leur vie.  

Nous sommes ravis que vous ayez choisi le Rodd Brudenell River pour votre réception de mariage.   
Notre personnel d’expérience est spécialisé dans l’art de vous dispenser service et assistance personnalisés 

dans les menus détails de la coordination de cette journée exceptionnelle.  Nous mettrons tout en  
oeuvre pour accommoder vos exigences à notre superbe propriété près de la rivière. 

Lorsque vous confiez la coordination de votre réception de mariage au Rodd Brudenell River 
– Une propriété de prestige Rodd – nous sommes heureux de vous offrir ce qui suit : 

-  Chambre classique gratuite pour les mariés** 
-  Vin mousseux gratuit à la table d’honneur pour le toast** 

-  Nappes et serviettes de table blanches 
-  Podium pour la table d’honneur 

-  Vase et fleurs ou chandelle sur chaque table 
-  Table pour le gâteau de noce 

-  Table pour le livre de signature des invités 
-  Table pour les cadeaux 

-  Numérotation des places et des tables  
-  Support pour les numéros de table

Cérémonie extérieure et housses pour les chaises

Pour la tenue de votre cérémonie de mariage, nous vous proposons l’utilisation du Riverside  
Bowling Green.  L’épaisse pelouse et le superbe emplacement surplombant la rivière  

Brudenell forment un décor de rêve pour un mariage en pleine nature. 

Nous sommes heureux de vous offrir ce qui suit pour une cérémonie à l’extérieur :

-  Podium pour la cérémonie de mariage
-  Table et chaise pour la signature de l’acte de mariage

-  150 chaises pliantes blanches pour les invités

Pour la tenue de votre cérémonie de mariage, l’utilisation du Riverside Bowling Green  
vous est offerte au coût de 2 000 $.

Des housses pour les chaises, de couleur blanche ou noire, sont également disponibles pour  
agrémenter le décor de votre cérémonie ou de votre réception.  Il faut compter 5 $ par chaise. 
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Menus de réception de mariage

Service à la table

Choix de soupe/potage ou salade en entrée : 
Crème d’asperges

Chaudrée de fruits de mer
Bisque de poivrons rouges rôtis 

Salade mixte avec fromage Feta et vinaigrette aux herbes 
Salade du potager avec julienne de légumes et vinaigrette au basilic 

Salade d’épinards frais avec champignons sauvages et vinaigrette miel et citron 
Salade César classique avec Parmesan et croûtons aux herbes

Un plat de résistance au choix :
Assortiment de grillades – Crevettes géantes (3), pétoncles de mer (3), filet de boeuf 

Filet de porc farci et chutney aux pommes
Suprême de poulet (8 oz) farci de crabe et de fromage de chèvre

Saumon de l’Atlantique poêlé aux herbes servi avec beurre blanc au basilic

Tous les repas sont accompagnés de :
Pommes de terre ou riz

Légumes du marché
Petits pains et beurre

Café / Thé

Un dessert au choix : 
Tarte aux pommes à l’ancienne, 

Mousse au chocolat
Gâteau au fromage et Grand Marnier garni de fraises

41,95 $
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Menus de réception de mariage

Service à la table

Choix de soupe/potage ou salade en entrée : 
Crème de champignons
Chaudrée de palourdes

Mariage à l’italienne

Salade Brudenell
Salade grecque

Salade de mandarine et d’orange

Un plat de résistance au choix : 
Filet de boeuf rôti

Filet de porc sauce Robert
Poulet à la Kiev

Saumon de l’Atlantique poché

Tous les repas sont accompagnés de :
Pommes de terre ou riz

Légumes du marché
Petits pains et beurre

Café / Thé

Un dessert au choix : 
Croustade aux pommes

Tarte meringuée au citron
Pouding au pain

29,95 $
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Menus de réception de mariage

Dîner buffet

Quatre salades au choix :
Salade de pommes de terre

Salade de chou
Salade de pâtes

Salade assaisonnée
Salade de mandarine et d’orange

Salade d’épinard
Salade grecque
Salade Waldorf

Salade de pommes de terre douces
Salade de riz au cari et crevettes

Salade César

Pommes de terre chaudes au choix du Chef
Légumes chauds au choix du Chef

Pilaf de riz sauvage
Chaudrée de fruits de mer

Fesse de boeuf au jus canadien et sauce au raifort

Un plat de résistance supplémentaire au choix parmi les suivants :
Casserole de fruits de mer 

ou
Poulet Brittney,sauce au cari

ou
Filet de porc farci de canneberges et brie

ou
Saumon Coulliniac

Pain frais et petits pains variés
Table de douceurs

Café / Thé

33,95 $
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Conditions générales
Notre menu pour banquets propose un vaste choix de nos mets les plus demandés 

et le plus novateurs. Toutefois, nous serions ravis de concevoir un menu qui 
personnaliserait davantage votre événement.  

Nos experts traiteurs sont à votre disposition à chaque étape de la coordination, 
et font en sorte de surpasser vos attentes ainsi que celles de vos invités.   

Pour garantir la qualité de la coordination de votre événement, veuillez 
lire attentivement les politiques suivantes à ce sujet :

1. 	 Tous les aliments et breuvages doivent être achetés et consommés à la propriété.  Aucune 
boisson alcoolisée et nourriture ne peut être introduite dans les secteurs licenciés de la  
propriété. Le bar propose des produits réguliers tels bière, vin, spiritueux et cocktails.  
Le service de traiteur serait heureux de vous procurer des marques particulières et autres 
produits alcoolisés pour votre bar payant ou parrainé.   

2. 	 Les produits proposés à notre Menu pour banquets ne sont que recommandations et ne  
sont en aucuns cas les seuls produits que notre Service de traiteur est en mesure de vous  
offrir. Nous serions ravis de composer un menu personnalisé pour votre groupe,  
correspondant à l’événement et répondant à votre budget. 

3. 	 Choix de menu. Vous devez choisir un même menu pour tous vos invités. Suivant une  
demande à l’avance à cet effet, nous pouvons remplacer certains repas par des repas  
diététiques spéciaux. Le choix des menus doit être soumis au moins quatre (4) semaines  
avant l’événement. 

4. 	 Garantie de facturation. Le nombre d’invités garantis doit être communiqué 72 heures 
avant l’événement. La facturation est basée sur cette garantie ou sur le nombre réel de  
repas servis au-delà de cette garantie. La propriété préparera et accommodera 5 % de  
plus que le nombre garanti.   

5. 	 Tout aliment ou breuvage vendu est soumis à l’application des taxes en vigueur et à un  
pourboire de 15 %. 

6. 	 Acompte et paiement. Un acompte non remboursable de 500 $ est exigible pour  
confirmer la réservation.  Le paiement entier du solde approximatif est exigible deux (2)  
jours avant l’événement, par chèque certifié ou en espèce. Les demandes de crédit pour en-
caissement direct peuvent être effectuées auprès du service de la comptabilité. Tous  
les événements privés feront l’objet d’une facture maîtresse. 

7.	 Frais de consommation. Advenant que les recettes minimales du bar payant ou parrainé 
soient inférieures à 300 $ (avant taxes), le temps du barman sera facturé au tarif horaire  
de 16 $ l’heure, minimum de quatre (4) heures.  

8.	 Fournitures dans la salle de réunion / Matériel audio-visuel.  En plus des blocs- 
notes, stylos, pichets d’eau, verres et menthes fournis par Rodd Hotels & Resorts, la  
location de matériel audio-visuel est également disponible. Veuillez réserver au moins  
une (1) semaine à l’avance. 
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9.	 Sécurité. La coordination peut être effectuée sur demande moyennant des frais  
supplémentaires. Veuillez communiquer avec le Service de traiteur. 

10. 	 Coûts spéciaux. Vos besoins en électricité seront évalués en fonction d’un usage  
dépassant l’utilisation normale. Veuillez communiquer avec le Service de traiteur pour  
vos besoins. 

11. 	 Dommages. Rodd Hotels & Resorts se réserve le droit d’inspecter et de contrôler les  
événements privés. Les dommages responsables aux lieux seront facturés en conséquence.  
L’organisateur de tout événement est responsable des dommages encourus en son nom  
par son groupe ou ses entrepreneurs indépendants. L’hôtel se dégage de toute responsabilité 
quant aux dommages ou pertes de tout bien personnel ou de matériel laissé à l’hôtel,  
avant, durant ou après l’événement. 

12. 	 Affichage. L’affichage doit être professionnel et est limité à certains secteurs de l’hôtel. 
L’autorisation d’afficher doit avoir préalablement été sollicitée auprès du Service de  
traiteur. 

13. 	 L’hôtel se réserve le droit de reloger l’événement dans une autre salle advenant que le  
nombre des invités présents soit différent du nombre initial. 

14. 	 Tous les prix proposés pour la location de salles seront respectés. Les tarifs cités plus  
de six (6) mois à l’avance sont soumis à modification jusqu’à concurrence de 10 %. 

15. 	 Frais pour annulation. Advenant que la réservation d’une salle soit annulée un mois  
avant la tenue de l’événement, 50 % du coût de la location sera exigible. S’il y a annulation 
moins d’une semaine avant la tenue de l’événement, 100 % du coût de la location sera  
exigible.   

16. 	 Suivant les termes de la loi canadienne sur le droit d’auteur ainsi que la réglementation  
de la S.O.C.A.N. (organisation qui gère au Canada les droits d’exécution de la quasi- 
totalité du répertoire mondial de musique protégée par un droit d’auteur), tout événement 
comportant un spectacle musical ou de la musique préenregistrée est soumis aux droits  
suivants conformément au tableau No 8 de la loi canadienne  sur le droit d’auteur :

	 Avec danse		  59,17 $ + taxe 
	 Sans danse		  29,56 $ + taxe 

	 Ce montant sera appliqué à votre facture par l’hôtel. 

17.	 Suite avec salon de réception. Installation du bar (verres, etc.), service de barman,  
si besoin, sont soumis à des frais supplémentaires.

18.	 Garantie de 30 chambres pour les invités le soir de l’événement.


